
voorgerechten

Brood & Dip  9,50
Gezouten ciabatta met Waardige dip,
kruidenboter en aïoli

Carpaccio  12,50
Dungesneden rauwe runderlende met
Parmezaanse kaas, basilicum mayonaise
en pijnboompitten

Zalmtartaar  11,50
Fijngesneden zalm met avocado
en bieten mayonaise

Champignons Dordonge  10,50
Champignons gefrituurd in bierbeslag
met verschillende dips

Bietencarpaccio  10,50
Dungesneden bieten met feta
en walnootdressing

maaltijdsalades

Geserveerd met twee mini broodjes
en roomboter

Surf & Turf  18,50
Keuze uit gambaʼs en/of
diamanthaaspuntjes met Serranoham,
mungbonen, feta en aïoli

Pikante Kip  18,50
Pikant gemarineerde kippendij met
paprika, rode ui en sriracha mayonaise

Carpaccio  18,50
Dungesneden rauwe runderlende met
Parmezaanse kaas, basilicum mayonaise
en pijnboompitten

Geitenkaas  17,50
Gegratineerde geitenkaas met
bietenblokjes, radijs en walnoot

soepen

Geserveerd met twee mini broodjes
en roomboter

Pomodorisoep  7,50
Tomatensoep met room en basilicum

Soep van de Chef  7,50 
Wisselende soep

kids

Pannenkoek naturel  6,50
met poedersuiker en stroop
met ham, spek of kaas  + 0,50 per beleg

Poffertjes  6,00
Twaalf poffertjes met poedersuiker
en roomboter

Kleintje soep  3,95
Pomodorisoep met een broodje

Friet & snack   7,25
Verse friet met keuze uit frikandel, kroket of
vissticks met mayonaise

Hotdog & friet   7,25
Broodje knakworst met verse friet
met mayonaise en ketchup

Pasta bolognese  8,50
Spaghetti met bolognesesaus en geraspte kaas 

voedselallergie?

Laat het ons weten,
we denken graag met je mee!

DINER



hoofdgerechten

Vlees

Hamburger  17,95
Eigen samengestelde hamburger met
bacon, tomaat, augurk, ui, cheddar
en bbq-saus

Big burger  25,95
Eigen samengestelde hamburger (280 gr.)
met bacon, tomaat, augurk, ui, cheddar
en bbq-saus

  KipsATE 22,25
200 gr. gemarineerde kippendijen met satésaus, 
verse atjar, gebakken uitjes en kroepoek

Kogelbiefstuk  27,50
200 gr. biefstuk met wortelpuree,
geroosterde groenten en pepersaus

Varkenshaasmedaillons 21,50
200 gr. varkenshaas met mozzarella, 
koolraappuree en pestosaus

Pompoencurry kip  19,50
Romige curry met pompoen, wokgroenten,
gemarineerde kippendijen, zoetzure radijs en
basmati rijst

Sukade  23,50
Langzaam gegaarde rundersukade met
aardappelpuree, geroosterde groenten
en een eigen jus

Alle gerechten (behalve de curry) worden 
geserveerd met salade, verse friet en mayonaise

desserts

Tonkaboon Creme Brulee  9,50
Crème brûlée van tonkaboon
met koffieroomijs 

Speculaas boterkoek  9,50
Speculaasboterkoek met chocoladeroomijs  

Brownie  9,50
In de smaken naturel en karamel met
aardbeien sorbetijs

Red Velvet  9,50
Red velvet cake gevuld met roomkaas
crème met yoghurtroomijs  

Pandan Kokos Lepelgebak  9,50
Pandan crème met mangocoulis, kokos en
spekkoek met mangosorbetijs

Vruchten carre  9,50
Verschillende smaken vegan taartjes
met vanille fudge brownie ijs 

Kinderijsje  4,00
Vanille- en aardbeienijs met versiering
en slagroom

Kaasplankje  11,50
4 soorten kaas met walnoot
en vijgencompote 
Ook lekker met 3 soorten port  17,50

Vis

Zalm  21,50
Op de huid gebakken zalm met
gepofte tomaat, geroosterde groenten 
en citroen-dillesaus

Rode Mul  21,00
Gebakken rode mul met pesto
kruidenkorst en geroosterde groenten

Pompoencurry Gamba  20,50
Romige curry met pompoen, wokgroenten,
gambaʼs en basmati rijst

Vegetarisch

Oesterzwamburger  17,95
Paddenstoelenburger met sla, tomaat,
feta en frisse truffel mayonaise

Pompoencurry  18,00
Romige curry met pompoen, wokgroenten
en basmati rijst

Groentetaart  19,50
Hartige taart met rode kool, geitenkaas
en rozijnen

Zin in een digestief of
koffie special?

Kijk op onze (warme) drankenkaart voor
een lekker after dinner drankje


